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Sehr geehrter Herr Forstoberrat!

+eshch, wir wollen aoch nicht so formell
sein!Also:Lieber Herr ureinert!

Obwohl ich aliles andere &ls ein Meckerer
bin, mdchte ich heute mel ein Wort der Kritik
anbringen, nicht an Ihnen oder der Ubersten
Flihrung ellgemein, sondern in Bezuge autl die
letzte Heringsmehlzeit in der’ Solliihgsh&he.

48 1st mir diesm&l zum ersten mal passiert, aci
icn absolut nicht gesé&ttigt von acr Mehlzeit
aulgestanaen bin. Und Ich glaube ovemerkt zu
heben, dels sich auch gewisse Tischnechoaren

noch mit einem brot heben star<en miissen.

Friher war ich nach dewn prima Hering immer

schdn satt.Nicuot Uberfressen-Verzeihung!-

aber ich hatte iwmuzer das herrliche Gefiihl,

eine meiner geliebten 3pe.izlitéiten genos-

sen zZu haben. Digsmal het es nun damit ger

nicat geklappt.Ich fana aui meinem Tellier

nur einen traurigen,gottverlassenen “ering.

Die Sosse war gut, wie immer, aber ich ver-
midte einfach dezu ein 3tuck Buiter, das nun

mal meiner Ansicht nach uazugehdrt. Ich bin

auck wer Meinung,-«23 wir diseses 1riher iamer
bekomnen haben, So hat mich der sreis von 5,50 Dm.
Tir die Mszhlzeit seny lberrescht, denn ictu gleube,
aai ich dasselbe Iriher such vezehlt habe, @ber
eben mit inem 3Stuckchen Butter aagzu.lch

tfinde nun, ae3 fir d4iess- Hurtosieln, die uieses
Jahr je billig sind, unu einen einzigen “sring
der Preis einfach viel zu hocn war. Ich habe
durch Zufell auf einer heise hoch oben in aer
mifel in einem kleinen Laden gesehen, uti3 aort

1 Salzhering 70 Pf. kostete. iIn einem anueren
weschaft las ich:30 pf.(Kurort 3ciniLelaen in aer
Litel).hier vei dem riscnmann auf aer Oberen
Strase les icnsetws o7 pPlfennig. Und heute lese
ich im TAH:bel Rbalkeuf:35 bis 40 3tick ganze
18,95 Dm. Wenn Heringe so verhidltnisméd:ig billig
sind, dann hat uns eer die 3o0llingshihe einfach
viel zu viel abgenommen.Natirlich miis:sen die
Biester zubereitet weraen, a@ber das kenne ich aus
eigner Epighrung.Bs ist gar nicat so visl Arpeit!
Schlieslich ist aie Sollingsndhe g#in erfahrenes
Lokal mit erfshrenen Litarbeitern und es vezieht
gie Fiysche ja auch en gros biiisiger!Icu wirde es
Tur ricntig heiten,wenn 3is cuer Hsir dfke mal
uber uiese 3ache nachdachten.Bpwahnen micate ich
nocn,was mir im A .genblick einfd.lt, aaBl ich des
jfteren in Lokalen, auch in Gro3stéddten, solchen
Hering, sber mit einer gehdrigen rortion Butter,
zum *eil schon fur 5,80 Dm. vexomuen habe.Ich
gleaube, daws ich diese Eliehrung erst neulich



im Kaéurhausrestaurent Jakobi in K&ln(Nahe
- Kaufhof),also nicht etwa in einem billigen
SchnellimbdB,bzzehlt hebe.Wenn ich kein teiner
Menn wdre, wirde ich sagen, uall es diesmal
in der 5ol lingsh@he groser Beschip war!
flUr einen einzigen Hering unu ein paar
RKert.freln sind 6,50 Um einiech zu viel!
Das hédtten die s0o en gros 1Ur aie Hilfte
machen kOnnen.Sagen wir mel ganz hoch ge-
recunet:1 Hering 90 Pf. Zubereitung _ro
, Pisch:50 Pf.Sossed pro Hering 15 Pf.
J} A Kartoffeln pro Nase etwa 20 Pfennig. Des macht,
@;fl cé wenn meine Mathematik asusreicht: gunze
/ P .y / L1.85 Dm.Flir 4 Dm. hidtte die Sollingshohe
914.7//;%g,pfé¢ schon einen ganz guten Gewinn gehabt!Nun,
( ich beantrage hiegbicht, diesen Punkt auf
eine Pondersitzung aes Bunaestages oder
eines Jonaerkonvents zu setzen, aber unsere
hoheren iilhrer kdnnten sich doch mel Geuenken
aariuber mechen.Man sollite aen Wirtsleuten nun
auch nicht uas Geld an uen Hels werten, wie man,
gleube ich,im Volksmunde szgt. Ich bedaure
sehr,da3 ich kein Kneipier geworden bin ,
wenigstens manchmal.

S0, jetzt habe ich mich ein bischen ab-
reagiert .und winsche Ihnen zllen schon jetzt
ein frohes Fest und guten hutsch ins Neue Jahr.

wit frdl.grisen
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